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Corriere gel

Medaglia d'oro per il Romagna Sangiovese Superiore 2015
della Tenuta Colombarda

Al 23° Concorso enologico internazionale "Vinalies d'Or 2017" di Parigi

Ancora una volta I'azienda di San Vittore di Cesena (FC). dopo aver conquistato la medaglia
d'argento al ‘Rosé du monde 2016” con il vino lgt Rubicene Rosato "Rosalaura”™ 2015, é riuscita
nuovamente a portare ai massimi livelli I'enclegia remagnela in terra di Francia. Quest'anno,
infatti. il vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio,
ha sbaragliato la concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese supericre 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un
affinamento in acciaio & pronto per rappresentare al meglio linterpretazicne autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene,
ciliegie e rose si chiudeno su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole & la freschezza al palato, giusta l'alcolicita (13%) e
la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con pialti di came, salumi. uova, paste e fomaggi di media
stagionatura

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un investimento costante di Tenuta
Colombarda e alla competenza dell'enclogo italo-franc ese Giuseppe Meglioli sullo studio. linnovazione delle tecniche di vinificazione
e il ispetto crgancletlico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e ragicnata per il rispetto del'ambiente e dell'vomo. Un
autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in cantina. Ad esempio pratica un'agricoltura di precisione: grazie a
una centralina meteorologica che fomisce indicazioni precise su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di
fitofarmaci e oltimizza il lero utilizzo seconde i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 aziene 1 Reg. CE n. 1698/05)

Incltre, grazie alla decisione di laverare sclo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permetle di ritrovare nei vini prodotli l'autentica
e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno
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(www.enopress.it). Il Romagna Sanglovese Superiore 2015 della Tenuta Colombarda, vince /a medaglia d'oro al concorso
internazionale *Vinalies d'Or 2017" di Parigi.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23° Concorso enologico
Internazionale "Vinalies d'Or 2017" di Parigi. Ancora una volta I'azienda di San Mttore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la
medaglia d'argento al “Rosé du monde 2016" con Il vino Igt Rublcone Rosato “Rosalaura” 2015, & riuscita nuovamente a
portare al massimi livelli 'enologia romagnola in terra di Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese superiore 2015,
ottenuto in purezza e vinificato In acciaio, ha sbaragliato la concorrenza grazle alla sua spiccata freschezza e alla misurata
tannicita.
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Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metr di altitudine € dopo un afinamento in acclalo & pronto
per rappresentare al meglio linterpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegie e rose si chiudono su
un particolare finale di foglie di té verde. Placevole & la freschezza al palato, giusta l'alcolicltd (13%) e la calibrata sensazione
tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne, salumi, uova. paste e formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2013, che arriva grazie a un investimento costante di Tenuta
Colombarda e alla competenza dellenologo italo-francese Gluseppe Meglioli sullo studio. linnovazione delle tecniche di
vinificazione e il rispetto organolettico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto dellambiente € dell'uomo.
Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che siconclude In cantina. Ad esempio pratica un‘agricoltura di precisione:
grazie a una centralina meteorologica che fornisce indicazioni precise su possibill infezionl crittogamiche e batteriche. riduce le
quantita di fitofarmaci e ottimizza il loro utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CEn.
1698/03).

Inoltre, grazie alla decislone dl lavorare solo vitigni autoctoni In purezza e in acclaio si permette di ritrovare nel vini prodotti
l'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.
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Prestigioso riconoscimento in terra francese per l'enologia romagnola: il Romagna Sangiovese
superiore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23° Concorso enologico
internazionale "Vinalies d'Or 2017" di Parigi. Ancora una volta ['azienda di San Vittore di Cesena (FC),
dopo aver conquistato la medaglia d'argento al “Rosé du monde 2016" con il vino Igt Rubicone Rosato
“Rosalaura” 2015, & riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli l'enologia romagnola in terra di
Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto in purezza e
vinificato in acciaio, ha sbaragliato la concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata
tannicita.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un
affinamento in accisio & pronto per rappresentare al meglio linterpretazione autentica di questo
vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegie e rose si chiudono su un particolare finale di foglie di té
verde, Piacevole & la freschezza al palato, giusta l'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica
permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne, salumi, uova, paste e formaggi di media
stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un
investimento costante di Tenuta Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe
Meglioli sullo studio, l'innovazione delle tecniche di vinificazione e il rispetto organolettico dei
prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua Ffiliera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto
dell'ambiente e dell'uomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in
cantina. Ad esempio pratica un'agricoltura di precisione: grazie a una centralina meteorologica che
fornisce indicazioni precise su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di
fitofarmaci e ottimizza il loro utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214
azione 1 Req. CE n. 1698/05). Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza
e in acciaio si permette di ritrovare nei vini prodotti l'autentica e identitaria valorizzazione del
territorio e del vitigno.
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vino & semplice da capire, basta avers passiong
51° VINITALY, SI PARTE

" Non e facile scegliere quali degustazioni fare in una manifestazione come il
Vinitaly, soprattutto quando ci sono impegni lavorativi e di rappresentanza
inderogabili, ma molte cose positive c¢i sono e mi va di raccontarvele. Ci sono
piccole cantine che hanno sorpreso, vecchie annate di grandi vini e verticali per

ogni gusto. Partiamo
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TENUTA COLOMBARDA | ROMAGNA

La Rermagna € una nuova frontiera alla moda del vino itzlianc. Le potenzialita per fare le cose in modo adeguato ci sono. a

visione imprenditariale da quelle parti non é mai mancata e la voglia di crescere e farsi notare neppure.
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Mettiamoci anche che i colli di Forli e Faenza “guardano” Firenze e il Chianti in che sense direte? Se guardianmo una
mappa si pué vedere che cid che dvide le due zone € la catena mentuosa degli Appennini. quindi primo fattere in comune. [l
zecondo comun denominatore & invece luvaggo: Sang ovese diqui e Sangiovess dila E vero che uno deidue (quello
toscano, ovviamente ] € gia famose e conosciute ma la sostanza abbiamo anche in Rerragna. E tante piccole, o mene
piccole, realta oggi ce lo stanno dimostrando.

UVE DIVERSE PER VINI INTERESSANTI

] Dgni giorne nel mendo del vino ho la possibilita d imparare, scoprire e affinare 1
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rnia conoscenza: non so corne trasmetterlo a voi ma per me € stirmolante, oltre a
reppresentare un belinsieme di emozioni. Al Vinitaly & piU semplice conoscere
nuove aziende e con Tenuta Colembarda ho avute modo di scoprire 1| Pagadebit in
purezza mai incontrato finora,

Sapete che sta dietro a! nome Pagadebit? | Remagnoli sono tipi creativi, altrimenti
non <i spiegherebbe come facciane, da decenni. ad ospitare sulle loro riviere
miglaia di turisti offrendo sempre intratten'menti diversi oltreché allavanguardia

Cormungue il nome Pagadebit € stato dato alluva bombino hiance [ peraltro
diffusa anche in altre regicni della dorsale adriatica ) per rendzre cmaggio alla sua
grande produzicne diuva con |z quale i contadini erano soliti pagare i debiti. tanta
era l'uva prodotta da quelle piante di bombing biznco.

OK, IL NOME E' BELLO. MA IL VINO?

Anche qua cospargiamoci di cenere € ricenosciamo meriti anche a chi € meno famoso, perché non & detto che il suo
risultato non sia a livelli di chi € piv conoscivto. Questo vino & piacevele nella sua semplicita con cui si presenta. Parla al
nostro nase in modo franco, semplice, amichevole perche sa che vuole piacere per quella che €: un vine onestissimo, un
gran lavoratore della tavola ma che sa di essere adatto a varie situazioni conviviali.

Perché questo? Perche ha un profumo delicato di frutti a polpa bianca, erbe di campo e fiori freschi, entra al palato con
quella bella dose di freschezza, pulizia e bella acidita. Immaginatevi sulla spiaggia mentre lo bevete, per la sua perfetta
adattabilita dallaperitivo fino alla cena. per esempio con uno spaghettine ai frutti di mare! Grazie Tenuta Colombarda per

avermi fatto conoscere la vostra realta: spero cisiano a breve altre occasioni diincontro
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UN SALUTO DAL VINITALY
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“Nei 4 giorni di Vinitaly ho visitato molte pit aziende di quelle che vi ho
raccontato: ma in molti casi mi sono lasciato prendere dalla convivialita e dalle
pubbliche relazioni. Ho deciso di concentrare quello che mi ha colpito e rapito in
quelle lunghe giornate di Vinitaly.”

Civedremoil prossimo anno, come é normale che ia. Le date sono scritte sopra: dal 15 al 18 Aprile 2018, Inizia il conto alla
rovescia: siete pronti?

Info:

AZIENDA VITIVINICOLA SOCCI | www.verdicchio.it

SOC. AGRICOLA LETRARI | wvswe.letrariit

AZ. AGRICOLA RICCI CURBASTRO | wwwericcicurbastrodit
AZ.AGRICOLA VIGNA DORATA | www.vignadorata.com
CANTINE BUGLIONI | www.buglioni.com

FATTORIA MONTEMAGGIO | vaww.montemaggio.com

AZ. AGRICOLA BRUNO VERDI | wwwe.brunoverdi.it
TENUTA COLOMBARDA | viwvz.colombarda.it

di MORRIS LAZZONI
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4 |IL ROMAGNA SANGIOVESE SUPERIORE 2015 DELLA
“d TENUTA COLOMBARDA, VINCE LA MEDAGLIA D'ORO
AL CONCORSO INTERNAZIONALE “VINALIES D'OR

2017” DI PARIGI

Prestigioso riconoscimenta in terra francese per I'enologia romagnola

Il Romagna Sangiovese supériore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23* Concorso
enologico Internazionale "Vinalies d'Or 2017" di Parigl. Ancora una volta l'azienda di San Vittore di Cesena (FC).
dopo aver conquistato la medaglia d'argento al “Rosé du monde 2016” con il vino Igt Rubicone Rosato "Rosalaura”
2015, & riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli 'enologia romagnola in terra di Francia. Quest'anno, infatti,
il vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in accialo, ha sbaragliato la
concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un affinamento in
acciaio € pronto per rappresentare al meglio linterpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene,
ciliegie e rose si chiudono su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole & la freschezza al palato, giusta
l'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne. salumi.
uova, paste e formaggi di media staglonatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un Investimento costante
di Tenuta Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, lnnovazione
delle tecniche di vinificazione e Il rispetto organolettico del prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa. In tutta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto
dellambiente e delluomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in cantina. Ad
esemplo pratica un'agricoltura di precisione: grazie a una centralina meteorologica che fornisce indicazioni precise
su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di fitofarmaci e ottimizza il loro utilizzo secondo |
principi della Difesa Integrata Avanzata (lisura 214 azione 1 Reg. CE n. 1693/03).

Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctonl In purezza e In acclalo si permette di ritrovare nei vini
prodotti I'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.

wwaw.colombarda.it
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Il Romagna Sangiovese Superiore 2015 della Tenuta Colombarda, vince la medaglia d’oro al concorso
internazionale “Vinalies d’Or 2017 di Parigi

Prestigioso riconoscimento in terra francese per I'enologia romagnola

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23° Concorso enclogico internazionale
“Vinalies d'Or 2017" di Parigi. Ancora una volta |'azienda di San Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la medaglia d'argento al
“Rosé du monde 2016° con il vino Igt Rubicone Rosato “Rosalaura” 2015, & riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli I'enologia
romagnola in terra di Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio,
ha sbaragliato la concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metii di allitudine e dopo un affinamento in acciaio & pronto per
rappresentare al meglio linterpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegie e rose si chiudono su un
particolare finale di foglie di t& verde. Piacevole & la freschezza al palato, giusta l'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica
permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne, salumi, uova, paste e formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un investimento costante di Tenuta
Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, linnovazione delle tecniche di vinificazione e il
rispetto organolettico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tulta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto dellambiente e del'vomo. Un
autentico approceio green che parte dal vigneto e che si conclude in cantina. Ad esempio pratica un'agricoltura di precisione: grazie a
una centralina meteorologica che fornisce indicazioni precise su possibili infezioni criltogamiche e batteriche, riduce le quantita di
fitofarmaci e ottimizza il loro utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CE n. 1698/05).

Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permette di ritrovare nei vini prodotti 'autentica e
identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.

vaww.colombarda.it (http:/Awww.colombarda.it/)
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Prestigioso riconoscimento in terra francese per I'enologia romagnola. Il Romagna Sangiovese
Superiore 2015 in purezza della Tenuta Colombarda vince la medaglia d'oro al concorso internazionale
al 23° "Vinalies d'Or 2017 di Parigi. L'azienda di San Viltore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la
medaglia d'argento al “Rosé du monde 2016" con il Rubicone Rosato "Rosalaura” lgt 2015, ha portato
ai massimi livelli 'enologia romagnola in terra di Francia. Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce
da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un affinamento in acciaio € pronto per rappresentare al
meglio l'interpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegie e rose si
chiudono su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole & la freschezza al palato, giusta
l'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne,
salumi, uova, paste e formaggi di media stagionatura. Un risultato ottenuto grazie a un investimento
costante di Tenuta Colombarda e alla competenza dell'enclogo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo
studio, l'innovazione delle tecniche di vinificazione e il rispetto organolettico dei prodotti immessi nel
mercato.
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Da anni Tenuia Colombarda segue, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto
dell'ambiente e dell'uomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in
cantina. Pratica un’agricoltura di precisione: grazie a una centralina meteorologica che fornisce
indicazioni precise su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di fitofarmaci e

ottimizza il loro utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CE
n. 1698/05). Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio fa
ritrovare nei vini prodotti l'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.
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VIAGGIO DEL GUSTO

IL ROMAGNA SANGIOVESE SUPERIORE 2015
DELLA TENUTA COLOMBARDA VINCE LA
MEDAGLIA D’ORO AL “VINALIES D'OR 2017" DI
PARIGI

I Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta Colombarda
conquista la Medaglia d'oro al 23° Concorso enologico internazionale
"Vinalles d'Or 2017"di Parigi. Ancora una volta I'azlenda di San Vittore di
Cesena (FC), dopo aver conquistato la medaglia d'argento al "Rosé du
monde 2016” con il vino Igt Rubicone Rosato “Rosalaura” 2015, & riuscita
nuovamente a portare ai massimi livelli I'enclogia romagnola In terra di
Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese superiore 2015,
ottenuto in purezza e vinificato in acciaio, ha sbaragliato la concorrenza
grazle alla sua splccata freschezza e alla misurata tannicita, Il Romagna
Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine
e dopo un affinamento in acciaio & pronto per rappresentare al meglio
l'interpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene,
ciliegie e rose si chludono su un particolare finale di foglie di té verde.
Piacevole ¢ la freschezza al palato, giusta l'alcolicita (13%) e la calibrata
sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne,
salumi, uova, paste e formaggl di media stagionatura. Un risultato, quello
oftenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un
investimento costante di Tenuta Colombarda e alla competenza
dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, lnnovazione
delle tecniche di vinificazione e il rispetto organolettico del prodotti
Immessi nel mercato. Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua
filiera, una filosofia altenta e ragionata per il rispetto dellambiente e
dell'uomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si
conclude in cantina. Ad esemplo pratica un'agricoltura di precisione:
grazie a una centralina meteorologica che fornisce Indicazioni precise su
possihili infezioni crittogamiche e batteriche. riduce le quaniitd di
fitofarmacl e ottimizza il loro utilizzo secondo | principi della Difesa
Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CE n. 1698/05). Inoltre,
grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni In purezza e in
accialo si permette di ritrovare nei vini prodotti l'autentica e identitaria
valorizzazione del territorio e del vitigno.

Claudio Zeni
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Prestigioso riconoscimento in terra francese per
Tenuta Colombarda

Vil

Parigi (Francia) — Importante riconoscimento per il Romagna Sangiovese superiore 2015 di
Tenuta Colombarda: l'etichelta ha conquistato la Medaglia d'oro al 23esime Concorso
enologico internazionale 'Vinalies d'Or 2017' di Parigi. Un risultato, quello ottenuto, che
arriva, come segnala una nota dell'azienda, grazie a un investimento costante di Tenuta
Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio,
l'innovazione delle tecniche di vinificazione e il rispetto organoletlico dei prodotti immessi nel
mercato.

TAGS: GIUSEPPE MEGLIOLI, ROMAGNA SANGIOVESE SUPERIORE 2015, TENUTA COLOMBARDA,
VINALIES D'OR 2017,

ALIMENTANDO

ALIMENTARLI

Tecnologie

Mercato
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Vinalies d'Or 2017

S . ’ . . . ITALIAN HONEY FROM OUR *
Prestigioso riconoscimento in terra francese per I'enologia romagnola EEKEEPERS, SINCE 3979 .

Il Romagna Sangiovese Superiore 2015 della Tenuta Colombarda, vince la medaglia d oro al concorso
internazionale “Vinalies d'Or 2017" di Parigi -

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta
Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23°
Concorso enoclogico internazionale "Vinalies d'Or
2017" di Parigi. Ancora una volta I'azienda di San
Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la

g \/mohcas dOr 4

L
|\"‘ ) Fa 2017

vino Igt Rubicone Rosato “Rosalaura” 2015, & riuscita 4, 23 mmo‘ ;

1
nuovamente a portare ai massimi livelli 'enologia ﬂ
romagnola in terra di Francia. Quest'anno, infatti, il i &‘
vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto
in purezza e vinificato in acciaio, ha sbaragliato la

concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla P |

misurata tannicita. - A A

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una 5! B ) 4
8! 13 p

vigna a 155 metri di altitudine e dopo un affinamento
in acciaio & pronto per rappresentare al meglio 'interpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole,
amarene, ciliegie e rose si chiudono su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole é la freschezza al
palato, giusta l'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di
carne, salumi, uova, paste e formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un investimento U I N OA
costante di Tenuta Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, ITALIA
I'innovazione delle tecniche di vinificazione e il rispetto organolettico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto
dell'ambiente e dell'uomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in cantina. Ad
esemplo pratica un’agricoltura di precisione: grazie a una centralina meteorologica che fornisce indicazioni
precise su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di fitofarmaci e ottimizza il loro
utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CE n. 1698/05).

Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permette di ritrovare nei
vini prodotti l'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.

1 di2 28/04/17, 10:07
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Il Romagna Sangiovese (http:/iwww.italyfood24.it'tag/sangiovesel) superiore 2015 della Tenuta Colombarda

conquista la Medaglia d’oro al 23° Concorso (http://www.italyfood24.it/tag/concorsol) enologico internazionale
“Vinalies d’Or 2017” di Parigi.

Ancora una volta 'azienda (http://www.italyfood24.it/tag/aziendal)
di San Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la medaglia
d'argento al "Rosé du monde 2016” con il vino
(http:/iwww.italyfood24.it/tag/vino/) Igt Rubicone Rosato
“Rosalaura” 2015, & riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli
I'enologia (http:/fiwww.italyfood24.it/tag/enologial) romagnola in
terra di Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese

superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio, ha N

sbaragliato la concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un affinamento in acciaio &

1di8 26/04/17, 17:57
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calibrata sensazione tannica permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne, salumi, uova, paste e formaggi di

media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie a un investimento costante di

Tenuta Colombarda e alla competenza dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, I'innovazione

(http:iwww.italyfood24.it/tag/innovazione/) delle tecniche di vinificazione e il rispetto organoleltico dei prodotti

(http:fiwww.italyfood24.it/tag/prodottif) immessi nel mercato (http:fiwww.italyfood24.it/tag/mercatol).

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tulta la sua filiera, una filosofia attenta e ragionata per il rispetto dell'ambiente e

dell'uomo. Un autentico approccio green che parte dal vigneto e che si conclude in cantina (http:/iwww.italyfood24.it

Itag/cantinal). Ad esempio pratica un'agricoltura di precisione: grazie a una centralina meteorologica che fornisce

indicazioni precise su possibili infezioni crittogamiche e batteriche, riduce le quantita di fitofarmaci e ottimizza il loro

utilizzo secondo i principi della Difesa Integrata Avanzata (Misura 214 azione 1 Reg. CE n. 1698/05).

Inoltre, grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permette di ritrovare nei vini

prodotti I'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.
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Il Romagna Sangiovese Superiore 2015 della Tenuta
Colombarda, vince la medaglia d’oro al concorso
internazionale “Vinalies d'Or 2017”

Nuovo successo per l'azienda di San Vittore di Cesena (FC)

Bologna, 26/04/2017 - 19:05 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e bevande)
'enoclogia cesenate trionfa in terra francese.

Il Romagna Sangiovese Superiore 2015 della Tenuta Colombarda, vince la
medaglia d'oro al concorso internazionale “Vinalies d'Or 2017”

[l Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la
Mecdaglia d'oro al 23° Concorso enologico internazionale "Vinalies d'Or 2017" di
Parigi.

Ancora una volta I'azienda di San Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la
medaglia d'argento al “Rosé du monde 2016" conil vino Igt Rubicone Rosato
“Rosalaura” 2015, é riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli I'enologia
romagnola in terra di Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese
superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio, ha sharagliato la
concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

[l Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da unavigna a 155 metridi
altitudine e dopo un affinamento in acciaio € pronto per rappresentare al meglio
I'interpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegie e
rose si chiudono su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole e la
freschezza al palato, giusta I'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica
permette abbinamenti tradizionali con piatti di carne, salumi, uova, paste e
formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva
grazie ad un investimento costante di Tenuta Colombarda e della competenza
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dell'enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, I'innovazione delle
tecniche di vinificazione e il rispetto organolettico dei prodotti immessi nel
mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e
ragionata per il rispetto dell’ambiente e dell'uomo. Inoltre grazie alla decisione di
lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permette di ritrovare nei
vini prodotti l'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.

www.colombarda.it
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Medaglia d’oro parigina per il Sangiovese Superiore 2015

CESENA

L’enologiacesenatetrionfainter-
ra francese. 11 Romagna Sangio-
veseSuperiore 2015dellaTenuta
Colombarda, vince lamedaglia % w00, 40 &
d'oro al concorso internazionale i e

“Vinalies d'Or 2017" di Parigi.
AncoraunavoltalaziendadiSan
Vittore di Cesena, dopoaver con-
quistato la medaglia d'argentoal
“Rosédumonde2016” conilvino
Igt Rubicone Rosato “Rosalaura”
2015, ¢ riuscitanuovamente a U premlo
portare ai massimi livelli l'enolo-
giaromagnolainterradiFrancia.
Quest'anno, infatti, ilvino Roma-
gna Sangiovese superiore 2015,
ottenutoinpurezzaevinificatoin
acciaio, ha sbaragliatola concor-
renzagrazie alla sua spiccata fre-
schezza e allamisurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese supe-
riore 2015 nasce daunavignaa
155 metri dialtitudine e dopoun
affinamentoinacciaio & pronto
perrappresentare al megliol'in-
terpretazione autenticadiquesto
vitigno. Profumi di viole, amare-
ne, ciliegie e rose si chiudono su
unparticolare finale difogliedit®
verde, Piacevole¢ lafreschezzaal
palato, giusta l'alcolicita (13%) ¢
lacalibrata sensazione tannica
permette abbinamenti tradizio-
nali con piatti di carne, salumi,
uova, paste e formaggi di media
stagionatura. Unrisultato, quello
ottenuto dal Romagna Sangiove-
sesuperiore 2015, chearrivagra-
zie ad uninvestimento costante
di Tenuta Colombarda edella
competenzadell'enologoita-
lo-francese Giuseppe Meglioli
sullo studio, Finnovazione delle
tecniche di vinificazione e il ri-
spelto organolettico dei prodotti
immessinel mercato,
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il Resto del Carlino

LA GARA DEI VINI A PARIGI

Tenuta Colombarda sul tetto del mondo

IL ROMAGNA Sangiovese su-
riore 2015 della Tenuta Co-
Bnham_g conquista la meda-
glia d’oro al 23° concorso enolo-
gico internazionale *“Vinalics
&’Or 2017” di Parigi. Ancora
una volta I'azienda di San Vitto-
re di Cesena, dopo aver conqui-
stato la medaglia d’argento al
“Rosé du monde 2016” con il vi-
no Igt Rubicone Rosato “Rosa-
laura” 2015, ¢ riuscita nuova-
mente a portare ai massiini livel-
li Penologia romagnola. Que-
st’anno, infatti, il vino Roma-
na Sangiovese superiore 2015
1a sbaragliato la concorrenza
grazic alla sua spiccata freschez-
za e alla misurata tannicit.

Vinalies d Or @&
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Emilia Romagna. Trionfo enologico
cesenate.Al Romagna Sangiovese superiore
2015 1l ‘Vinalies d’Or’.
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CESENA. Il Romagna Sangiovese superiore 2015 della tenuta Colombarda conquista
la Medaglia d'oro al 23° Concorso enologico internazionale "Vinalies d’or 2017 di
Parigi. Ancora una volta I'azienda di San Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato
la medaglia d’argento al ‘Rosé du monde 2016’ con il vino Igt Rubicone Rosato
‘Rosalaura’ 2015, é riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli I'enologia
romagnaola in terra di Francia. Quest’anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese
superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio, ha sbaragliato la

concorrenza grazie alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.
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CHI E'’. Il Romagna Sangiouesé superiore 20135 nasce da una vigna a 155 metri di
altitudine e dopo un affinamento in acciaio & pronto per rappresentare al meglio
I'interpretazione autentica di questo vitigno, Profumi di viole, amarene, ciliegie e rose
si chiudono su un particolare finale di foglie di té verde. Piacevole ¢ la freschezza al
palato, giusta 'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti

tradizionali con piatti di carne, salumi, uova, paste e formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva
grazie ad un investimento costante di tenuta Colombarda e della competenza
dell’enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, I'innovazione delle tecniche
di vinificazione e il rispetto organolettico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filiera, una filosofia attenta e
ragionata per il rispetto dell’ambiente e dell'nomo. Inoltre grazie alla decisione di
lavorare solo vitigni autoctoni in purezza e in acciaio si permette di ritrovare nei vini

prodotti I'autentica e identitaria valorizzazione del territorio e del vitigno.
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Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine e dopo un
affinamento in acciaio ¢ pronto per rappresentare al meglio l'interpretazione autentica di questo
vitigno
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11 Romagna Sangiovese superiore 2015 della Tenuta Colombarda conquista la Medaglia d'oro al 23° Concorso enologico internazionale
"Vinalies d'Or 2017" di Parigi. Ancora una volta I'azienda di San Vittore di Cesena (FC), dopo aver conquistato la medaglia d’argento al “Rosé
du monde 2016” con il vino Igt Rubicone Rosato “Rosalaura” 2015, ¢ riuscita nuovamente a portare ai massimi livelli l'enologia romagnola in
terra di Francia. Quest'anno, infatti, il vino Romagna Sangiovese superiore 2015, ottenuto in purezza e vinificato in acciaio, ha sbaragliato la
concorrenza grazic alla sua spiccata freschezza e alla misurata tannicita.

Il Romagna Sangiovese superiore 2015 nasce da una vigna a 155 metri di altitudine ¢ dopo un affinamento in acciaio & pronto per
rappresentare al meglio l'interpretazione autentica di questo vitigno. Profumi di viole, amarene, ciliegic ¢ rose si chiudono su un particolare
finale di foglie di t¢ verde. Piacevole ¢ la freschezza al palato, giusta I'alcolicita (13%) e la calibrata sensazione tannica permette abbinamenti
tradizionali con piatti di came, salumi, uova, paste e formaggi di media stagionatura.

Un risultato, quello ottenuto dal Romagna Sangiovese superiore 2015, che arriva grazie ad un investimento costante di Tenuta Colombarda e
della competenza dell’enologo italo-francese Giuseppe Meglioli sullo studio, I'innovazione delle tecniche di vinificazione e il rispetto
organolettico dei prodotti immessi nel mercato.

Da anni Tenuta Colombarda sposa, in tutta la sua filicra, una filosofia attenta ¢ ragionata per il rispetto dell’ambiente ¢ dell’'uomo. Inoltre
grazie alla decisione di lavorare solo vitigni autoctoni in purezza ¢ in acciaio si permette di ritrovare nei vini prodotti I'autentica e identitaria
valorizzazione del territorio e del vitigno.
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